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On distingue  4 régions viticoles : 

La Montagne de Reims :
Vaste plateau situé entre Épernay et Reims, recouvert  
de forêts. Les coteaux de vignes s’étendent au nord,  
au sud et à l’est de ce plateau.

La Vallée de la Marne : 
Elle s’étend de l’ouest de Château-Thierry, à l’est  
d’ Épernay. Implantée sur les coteaux qui bordent  
la Marne et ses affluents.

La Côte des blancs, le Vitryat et Côte de Sézanne : 
Royaume du chardonnay au sud d’Épernay, la région  
se prolonge jusqu’à l’Aube, par la vallée du Petit Morin. 

La Côte des Bar : 
Dans l’Aube, de Bar-sur-Aube à Bar-sur-Seine, au sud-est 
de Troyes. 

Pratiquée en Champagne depuis les années 70 par quelques 
précurseurs, la viticulture biologique ne suscite de véritable 
engouement qu’à partir des années 2000. 

Cet engagement n’est pas sans prise de risques dans 
une région proche de la limite nord de la culture 
possible de la vigne. Il implique une disponibilité 
permanente du vigneron au service de son vignoble,  
des coûts de production supplémentaires, mais génère 
aussi une valeur perceptible dans la personnalité 
des champagnes produits. 

Aujourd’hui, le vignoble bio de Champagne est en pleine 
expansion ; en 2023, il s’étendait sur près de 8 % de l’aire 
d’appellation. Il concernait plus de 630 domaines et 
près de 2700 hectares de vignes, avec une majorité de 
surface en conversion. (Chiffres ORAB 2023)

Le règlement européen de vinification biologique 
n° 203 / 2012 est entré en vigueur depuis 
le 1er août 2012 et se décline en quatre axes : 

   Tous les ingrédients entrant dans la composition 
du vin doivent être certifiés Bio : les raisins, mais aussi  
le sucre et le cas échéant les moûts de raisins concentrés. 

   La liste des additifs et auxiliaires est une liste 
positive : seules sont autorisées les substances qui y sont 
inscrites. Celles-ci doivent provenir de matières premières 
biologiques si elles sont disponibles. 

   La teneur en dioxyde de soufre est fonction  
du type de vin mais aussi de sa teneur en sucre.  
Pour les vins de Champagne, la limite est de 150 mg/l.  
Mais les pratiques sont loin de ces teneurs, beaucoup  
de vignerons bio vinifiant avec très peu d’ajout de soufre, 
voire sans ajout. 

   La liste des pratiques œnologiques est une liste 
négative : elle mentionne les pratiques interdites en 
vinification bio.

Être certifié en viticulture biologique implique de 
respecter la réglementation européenne sur 
la production biologique. Celle-ci interdit l’usage 
de pesticides de synthèse (herbicides, fongicides et 
insecticides), d’engrais chimiques et d’OGM. La certification 
assure au consommateur que les règles ont été suivies. 

Le logo Bio « Eurofeuille » européen (obligatoire, dès lors 
qu’un produit est annoncé comme bio) et le logo AB français, 
apposés sur l’étiquetage, sont les marques d’un contrat de 
confiance entre les producteurs et les consommateurs. 
Les contrôles sont réalisés par un organisme 
indépendant, au moins une fois par an et de manière 
inopinée autant de fois que nécessaire. Des analyses  
de feuilles, de raisins ou de vin peuvent être effectuées  
pour s’assurer de l’absence de résidus de pesticides.

La durée de conversion pour la vigne est de 36 mois 
avant la récolte. C’est la quatrième vendange réalisée 
après l’engagement du domaine en Agriculture Biologique 
qui sera certifiée biologique. L’AOC Champagne impose 
2 années minimum de vinification.

Il faut donc compter au minimum 6 ans pour produire  
un champagne bio lorsqu’on démarre une conversion.

Qui sommes-nous ?la Viticulture Bio
en Champagne

La certification Bio

La base est identique pour les deux modes de production  
et il est nécessaire d’être préalablement 
certifié bio pour l’être en biodynamie. 

Adeptes de l’approche sensible 
et holistique du vivant de Rudolf 
Steiner, les vignerons en biodynamie 
utilisent en complément des préparations dynamisées 
pour renforcer les équilibres de leur vignoble et 
tiennent compte de l’influence cosmique pour organiser 
leur travail autant à la vigne qu’à la cave. 

Ces logos attestent qu’un produit respecte les cahiers 
des charges Demeter ou Biodyvin de l’agriculture 
biodynamique. 

Bio et  
biodynamie

La vinification  
Biologique

L’AOC Champagne est le vignoble situé le plus au nord  
de la France, réparti sur les départements de la Marne 
(66 %), l’Aube (23 %), l’Aisne (10 %), la Haute-Marne  
et la Seine-et-Marne.

L’aire d’appellation s’étend sur 34 000 hectares,  
319 crus (ou communes), installés sur des coteaux 
entre 90 et 350 m d’altitude.

7 cépages sont autorisés en Champagne : Pinot Noir, 
Meunier, Chardonnay, Pinot Blanc, Arbanne, Petit 
Meslier et Pinot Gris.

l’a ire d ’appellation
Champagne

L’ association des Champagnes Biologiques est née 
en 1998.
 
Elle regroupait en 2023, 188 producteurs, en bio 
ou en conversion vers la bio, qui aspirent à œuvrer  
collectivement pour le développement de la viticulture  
biologique sur toute l’appellation. 

Tous nos membres, qu’ils fassent partie des pionniers  
ou qu’ils soient plus récemment convertis, partagent  
les mêmes convictions : Offrir le meilleur de la 
diversité des terroirs de la Champagne dans le 
respect de l’environnement, sans recours à la chimie 
de synthèse.

Qu’est-ce que  
la Viticulture Bio ?

C’est la connaissance du vivant et la recherche des 
équilibres naturels qui guident les vignerons bio. 
S’interdisant tout recours aux herbicides, insecticides, 
et fongicides de synthèse, la viticulture biologique 
contribue à préserver la biodiversité, à protéger  
la qualité de l’eau, des sols et de l’air ; ce faisant,  
elle réagit de manière plus efficace que les autres 
modes de culture face aux changements climatiques.

La gestion des sols se fait grâce à la combinaison de 
l’enherbement naturel, du désherbage mécanique, du 
griffage, de la tonte, ou de l’utilisation d’engrais vert. 
En portant une attention toute particulière à la vie 
des micro-organismes du sol, le vigneron bio favorise 
l’enracinement de la vigne et par conséquent l’expression 
des terroirs dans le vin.

Les soins apportés à l’accompagnement de la 
pousse de la vigne, taille, ébourgeonnage, palissage, 
effeuillage, rognage ou tressage, sont essentiels pour 
assurer un bon état sanitaire. 

Pour protéger la vigne, sont utilisées des matières 
minérales naturelles et des plantes médicinales (sous 
forme de purin, tisane, décoction, huiles essentielles). 

Contre le mildiou, les sels de cuivre sont employés 
dans la limite autorisée par la réglementation 
européenne, soit de 28 kg par hectare, pour 
une période de 7 années. 

La gestion de la vigueur 
de la vigne et de la 
biodiversité qui l’environne, 
reste le meilleur atout 
contre la propagation 
des maladies et permet 
d’obtenir une maturation 
optimale des raisins. 

Toutes ces pratiques 
nécessitent l’adaptation 
du travail à chaque 
parcelle.

Il n’existe pas de recette toute faite en bio, une 
bonne connaissance des sols de son vignoble et 
du fonctionnement des plantes est indispensable.  
Les vignerons bio emploient généralement 
davantage de personnes à l’hectare.

Pour nous, pour la planète, 

 #BIO RÉFLEXE pour nos producteurs du Grand Est 
Ce dépliant a été réalisé grâce au 
soutien de l’Agence Bio dans le cadre de 
l’Appel À Projet «#Bioreflexe dans les 
territoires» porté par Bio en Grand Est

Contactez-nous :
contact@champagnesbiologiques.com

champagnesbiologiques.fr



COULOMMES LA MONTAGNE (51), 2 rue du château

CHAMPAGNE PONSON 
Camille et Maxime Ponson
1ère Vendange bio : 2023 - Surface certifiée en AB : 12,5 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 8 000
7 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 26 49 00 77 - ponson@wanadoo.fr

CHAMERY (51), 5 rue du Jardin Le Poivre

CHAMPAGNE PARMANTIER FRÈRE & SOEUR 
Stéphane et Célia Parmantier
1ère Vendange bio : 2019 - Surface certifiée en AB : 10 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 6 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Contact : +33 (0)6 73 11 15 78 - parmantier.stephane@aol.com

BOUZY (51), 19 rue Félix Faure

CHAMPAGNE GEORGES REMY 
Carole et Georges Remy
1ère Vendange bio : 2018 - Surface certifiée en AB : 5,32 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 30 000
95 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV 
Contact : georges.remy@wanadoo.fr

LUDES (51), 25 rue Victor Hugo

CHAMPAGNE RÉMI GEORGETON 
Rémi Georgeton
1ère Vendange bio : 2020 - Surface certifiée en AB : 3,3 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 20 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV 
Contact : remi.georgeton@orange.fr

AMBONNAY (51), 4 rue de Isse

CHAMPAGNE ERIC RODEZ 
Mickael & Aurélie Rodez
1ère Vendange bio : 2012 - Surface certifiée en AB : 6,2 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 61 000
99 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV 
Contact : +33 (0)3 26 57 04 93 - contact@champagne-rodez.fr

VILLERS-AUX-NOEUDS (51)

CHAMPAGNE SOLEMME 
Olivier Langlais
1ère Vendange bio : 2013 - Surface certifiée en AB : 6,11 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 30 000
43 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV 
Contact : +33 (0)3 26 50 24 18 - contact@champagnesolemme.fr

MAREUIL-SUR-AŸ (51), 23 rue Duval

CHAMPAGNE LAURENT BÉNARD 
Charles Bénard
1ère Vendange bio : 2012 - Surface certifiée en AB : 3,17 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 14 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 26 52 60 28 - contact@champagne-laurentbenard.fr

CORMOYEUX (51), 9 rue des gouttes d’or

CHAMPAGNE BAUDIN FILS 
Pierre Baudin
1ère Vendange bio : 2022 - Surface certifiée en AB : 3,3 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 30 000
5 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Contact : +33 (0)6 21 16 35 98 - champagnebaudinfils@orange.fr

DORMANS (51), Try

CHAMPAGNE AUDE ET BORIS 
Aude et Boris Bression
1ère Vendange bio : 2022 - Surface certifiée en AB : 2,2 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 12 500
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Contact : +33 (0)6 76 05 02 60 - contact@audeboris.fr

VALLÉE DE L A MARNE

CHAMPAGNE ALEXANDRE CHAILLON
DOMAINE D’AŸEURS 
Alexandre Chaillon
1ère Vendange bio : 2020 - Surface certifiée en AB : 2,28 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 10 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Des journées de découverte du domaine seront organisées à date fixe 
Contact : +33 (0)6 85 31 19 80 - alexandre.chaillon.vollereaux@outlook.fr

AŸ-CHAMPAGNE (51), 17 rue Gambetta

CHAMPAGNE VINCENT CHARLOT  
Vincent Charlot
1ère Vendange bio : 2013 - Surface certifiée en AB : 4,3 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 35 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Chambre d’Hôte

MARDEUIL (51)

CROUTTES-SUR-MARNE (02), 34 rue de Bézu le Guery

CHAMPAGNE BOURGEOIS-DIAZ 
Charlotte et Jérôme Bourgeois 
1ère Vendange bio : 2012 - Surface certifiée en AB : 6,8 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 40 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV - Chambre d’Hôte
Contact : +33 (0)3 23 82 34 93 - bourgeois-diaz@wanadoo.fr

VINCELLES (51), 13 bis rue d’Argentelle

CHAMPAGNE JÉRÔME BLIN 
Jérôme Blin
1ère Vendange bio : 2013 - Surface certifiée en AB : 2,09 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 8 000
75 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV 
Contact : contact@champagne-jeromeblin.fr

VINCELLES (51), 11 rue de Verdun

CHAMPAGNE DURDON-BOUVAL 
Antoine, Ludovic et Sandie Durdon
1ère Vendange bio : 2013 - Surface certifiée en AB : 6,41 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 17 000
90 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV 
Contact : +33 (0)6 33 51 49 04 - contact@champagne-durdonbouval.com

CORMOYEUX (51), 1 place Saint Clément

CHAMPAGNE MATHIEU FANIEL 
Mathieu Faniel
1ère Vendange bio : 2022 - Surface certifiée en AB : 2,17 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 6 500
100% de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV - Logements insolite en tonneaux sur RDV
Contact : +33 (0)3 26 58 64 04 - contact@champagne-faniel.fr

FONTAINE-SUR-AŸ (51)

CHAMPAGNE GAIFFE BRUN 
David Hentzien
1ère Vendange bio : 2015 - Surface certifiée en AB : 3 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 10 000
100% de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Contact : +33 (0)6 50 72 10 05 - champagnegaiffebrun@gmail.com

CUISLES (51), 9 rue Eugène Moussé

CHAMPAGNE ANDRÉ HEUCQ 
André Heucq 
1ère Vendange bio : 2018 - Surface certifiée en AB : 5,66 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 50 000
20 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente sur RDV (lundi au samedi : 9h à 12h - 14h à 17h)
Contact : +33 (0)3 26 58 10 08 - andre.heucq@wanadoo.fr

ÉPERNAY (51), 1 rue des Côtelles

CHAMPAGNE MÉDOT 
Thomas Lombard
1ère Vendange bio : 2022 - Surface certifiée en AB : 6 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 50 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & Visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 26 59 57 40 - info@champagne-médot.fr

MOUSSY (51), 15 rue Jean Jaurès

CHAMPAGNE JEAN MICHEL 
Olivier Michel 
1ère Vendange bio : 2019 - Surface certifiée en AB : 9,26 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 66 000
18 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & Visite sur RDV (7j/7)
Contact : +33 (0)3 26 54 03 33 - champagnejeanmichel@yahoo.fr

VANDIÈRES (51), 5 rue du moulin

CHAMPAGNE DANIEL MOREAU 
Bastien Moreau 
1ère Vendange bio : 2020 - Surface certifiée en AB : 6,79 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 10 000
50 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & Visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 26 58 01 64 - contact@champagne-daniel-moreau.fr

BASLIEUX-SOUS-CHATILLON (51), 1 bis rue Valentine Régnier

CHAMPAGNE FRANCK PASCAL 
Franck Pascal 
1ère Vendange bio : 2005 - Surface certifiée en AB : 7,162 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 50 802
50 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente sur RDV (8h à 12h - 13h à 16h) & Visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 26 51 89 80 - accueil.deschampagnespourlavie@orange.fr

MONTAGNE DE REIMS

TRIGNY (51)

CHAMPAGNE MAXIME BLIN 
Maxime Blin
1ère Vendange bio : 2021 - Surface certifiée en AB : 13,3 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 67 000
0.5 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Contact : contact@maximeblin.com

PROUILLY (51), 24 rue basse de Pévy

CHAMPAGNE JM GOULARD 
Damien Goulard 
1ère Vendange bio : 2021 - Surface certifiée en AB : 7,5 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 65 000
50 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV  
Contact : +33 (0)3 26 48 21 60 - contact@champagne-goulard.com

TRÉPAIL (51)

CHAMPAGNE DAVID LÉCLAPART 
David Léclapart 
1ère Vendange bio : 1998 - Surface certifiée en AB : 3 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 15 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Contact : david.leclapart@free.fr

VRIGNY (51), 30 rue Saint-Vincent

CHAMPAGNE LELARGE-PUGEOT 
Dominique Lelarge
1ère Vendange bio : 2013 - Surface certifiée en AB : 8,7 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 70 000
80 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Contact : contact@champagnelelarge-pugeot.com

FAVEROLLES-ET-COËMY (51), 13 rue de la cense flancourt

CHAMPAGNE FRANCIS BOULARD & FILLE 
Delphine Richard 
1ère Vendange bio : 2009 - Surface certifiée en AB : 3,5 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 25 000
95 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV - Chambre d’Hôte
Contact : mathieu@francis-boulard.com

BERRU (51)

CHAMPAGNE EMMANUEL COSNARD 
Emmanuel Cosnard
1ère Vendange bio : 2019 - Surface certifiée en AB : 2,30 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 6 000
50 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Contact : +33 (0)6 72 72 74 57 - contact@champagne-cosnard.com

LHERY (51)

CHAMPAGNE ÉLÉMART ROBION 
Catherine et Thierry Robion
1ère Vendange bio : 2014 - Surface certifiée en AB : 4,38 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 10 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV 
Contact : champagnerobion@gmail.com

VERZENAY (51), 9 rue de Verzy

CHAMPAGNE HUGUES GODMÉ 
Lucille Godmé
1ère Vendange bio : 2013 - Surface certifiée en AB : 7,6 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 50 000
95 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Contact : contact@champagne-hugues-godme.com

CHAMPAGNE OCTAVE GOUSSARD
Didier Goussard
1ère Vendange bio : 2014 - Surface certifiée en AB : 1,43 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 8 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Contact : champagne.octave.goussard@gmail.com

AVIREY-LINGEY (10)

CHAMPAGNE ÉMILE GRADOS 
Florent Grados
1ère Vendange bio : 2019 - Surface certifiée en AB : 1,7 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 5 000
99 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 25 38 41 02 - champagne.emilegrados@gmail.com

LES RICEYS (10), 3 rue Valussot

CHAMPAGNE MONDEVILLE 
Laurent et Delphine Dumont
1ère Vendange bio : 2021 - Surface certifiée en AB : 15,2 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 50 000
50 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV (7j/7)
Contact : +33 (0)3 25 27 52 78 - contact@domainedemondeville.com

CHAMPIGNOL-LEZ-MONDEVILLE (10), 8 rue de Champagne

CHAMPAGNE ERICK SCHREIBER 
Erick Schreiber
1ère Vendange bio : 1993 - Surface certifiée en AB : 6,5 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 30 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 25 38 22 95 - gestion@champagne-schreiber.fr

COURTERON (10), 4 Grande Rue

CHAMPAGNE PIOLLOT 
Roland Piollot, Dominique Moreau & Jeanne Piollot 
1ère Vendange bio : 2014 - Surface certifiée en AB : 8,5 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 70 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente sur RDV (Lundi au jeudi : 9h à 12h - 13h30 à 17h) - Visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 25 38 57 45 - contact@piollot.com

POLISOT (10)

CHAMPAGNE FLEURY 
Morgane, Benoit et Jean-Sébastien Fleury
1ère Vendange bio : 1992 - Surface certifiée en AB : 15,5 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 140 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente (9h à 12h - 13h30 à 17h30) & visite sur RDV - Chambre d’Hôte
Contact : +33 (0)3 25 38 20 28 - champagne@champagne-fleury.fr

COURTERON (10), 43 Grande Rue

CHAMPAGNE ÉTIENNE SANDRIN 
Etienne et Anne Sandrin 
1ère Vendange bio : 2017 - Surface certifiée en AB : 9,56 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 12 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 25 29 89 80 - contact@etiennesandrin.com

CELLES-SUR-OURCE (10), 48 Grande Rue

VILLE SUR ARCE (10), 8 Rue Benoit

CHAMPAGNE STEPHANE FÈVRE  
Stéphane & Stella Fèvre 
1ère Vendange bio : 2020 - Surface certifiée en AB : 5,70 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 20 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente sur RDV & visite sur RDV (8h à 12h - 13h30 à 17h30)
Contact : +33 (0)6 35 27 28 18 - champagne.fevre@wanadoo.fr

MONTGUEUX (10), Chemin des Vignes

CHAMPAGNE DIDIER DOUÉ  
Didier et Stéphanie Doué
1ère Vendange bio : 2012 - Surface certifiée en AB : 3 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 15 000
99 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV 
Contact : +33 (0)3 25 79 44 33 - doue.didier@wanadoo.fr

BRUGNY (51), Domaine La grange le comte

CHAMPAGNE CUILLIER DESLOOVERE 
Vincent Cuillier et Emeline Desloovere 
1ère Vendange bio : 2021 - Surface certifiée en AB : 4,5 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 6000
50 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV (10h à 12h - 14h à 18h) - Chambre d’hôte
Contact : +33 (0)6 26 61 67 06 - reservation@cuillier-desloovere.fr 

VILLENAUXE-LA-GRANDE (10)

CHAMPAGNE BARRAT-MASSON 
Aurélie et Loic Barrat
1ère Vendange bio : 2012 - Surface certifiée en AB : 4,5 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 35 000
60 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Visite sur RDV
Contact : champagnebarrat-masson@orange.fr

AVIZE (51), 12 place Léon Bourgeois

CHAMPAGNE DE SOUSA 
Famille De Sousa 
1ère Vendange bio : 2010 - Surface certifiée en AB : 10 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 125 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente sur RDV (8h à 12h - 14h à 17h) & visite sur RDV
Contact ; +33 (0)3 26 57 53 29 - contact@champagnedesousa.com

VERTUS BLANCS COTEAUX (51)

CHAMPAGNE PASCAL DOQUET 
Laure, Noé et Pascal Doquet
1ère Vendange bio : 2010 - Surface certifiée en AB :8,69 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 70 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente uniquement sur RDV
Contact : contact@champagne-doquet.com

TALUS-SAINT-PRIX (51), 1 rue de Bannay

CHAMPAGNE JEAUNAUX-ROBIN 
Cyril et Clémence Jeaunaux
1ère Vendange bio : 2018 - Surface certifiée en AB : 6,4 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 61 000
98 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente sur RDV (Lundi au samedi  : 9h à 12h - 14h à 17h30)  & Visite sur RDV
Visite + dégustation : 12€/pers 
Contact : +33 (0)3 26 52 80 73 - cyril@champagne-jr.fr

CRAMANT (51)

CHAMPAGNE PHILIPPE LANCELOT 
Philippe Lancelot
1ère Vendange bio : 2014 - Surface certifiée en AB : 4 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 25 000
95 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente sur RDV (8h à 12h30 - 13h30 à 18h) & Visite sur RDV
Contact : info@philippelancelot.com

VERTUS BLANCS COTEAUX (51), 19 av du Général Leclerc

CHAMPAGNE CHARLES HENRI DUPONT 
Charles-Henri Dupont
1ère Vendange bio : 2020 - Surface certifiée en AB : 3,26 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 2 700
60 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & Visite sur RDV 
Contact : +33 (0)6 74 98 58 95 - c.h.dupont@hotmail.fr

BLANCS COTEAUX VERTUS (51), 27 avenue du Général de Gaulle

CHAMPAGNE RUTAT 
Baptiste et Flavien Rutat
1ère Vendange bio : 2019 - Surface certifiée en AB : 7,06 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 45 000
95 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente (lundi au vendredi : 9h - 17h et le WE sur RDV) & Visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 26 52 14 79 - contact@champagne-rutat.com

VERT-TOULON (51), 16 rue du Générale de Gaulle

CHAMPAGNE HERVÉ BRISSON 
Hervé Brisson 
1ère Vendange bio : 2019 - Surface certifiée en AB : 3,35 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 14 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Contact : info@champagnehervebrisson.com

VITRY-EN-PERTHOIS (51), 4 chemin des vignes

CHAMPAGNE ANTOINE CHEVALIER 
Antoine Chevalier 
1ère Vendange bio : 2020 - Surface certifiée en AB : 2,5 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 11 000
50 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV 
Contact : +33 (0)7 57 42 81 15 - contact@champagneantoinechevalier.com 

CHAMPAGNE YVES RUFFIN 
Sylvie et Antonin Ruffin 
1ère Vendange bio : 1973 - Surface certifiée en AB : 2.83 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 9 500
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 26 53 87 02 - champyvesruffin@orange.fr

AVENAY VAL D’OR (51), 6 boulevard Jules Ferry

CHAMPAGNE AURÉLIEN RAYMOND 
Aurélien Raymond 
1ère Vendange bio : 2022 - Surface certifiée en AB : 1.64 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 10 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV - Chambre d’Hôte
Contact : +33 (0)3 26 52 70 89 - aurelien.raymond156@orange.fr

TROISSY (51), 4 rue des Berceaux Bouquigny

CHAMPAGNE REGIS POISSINET 
Régis Poissinet 
1ère Vendange bio : 2020 - Surface certifiée en AB : 6.90 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 20 000
30 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente sur RDV (9h - 16h30) & visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 26 58 12 93 - champagne@poissinet.com

CUCHERY (51), 8 rue du Pont

BRAGELOGNE-BEAUVOIR (10), 3 rue André Cottenet

CHAMPAGNE ÉRIC COLLINET 
Éric & Martine Collinet 
1ère Vendange bio : 2014 - Surface certifiée en AB : 2,25 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 10 000
80 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Production de Truffes de Bourgogne en AB sur l’exploitation 
Prochainement ouverture d’un gîte
Contact : +33 (0)6 76 13 63 14 - collinet.eric2@wanadoo.fr

NOÉ-LES-MALLETS (10), 13 rue du Val des Vignes

CHAMPAGNE CORDEUIL PÈRE ET FILLE 
Erlande Cordeuil 
1ère Vendange bio : 2015 - Surface certifiée en AB : 4,12 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 21 000
12 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & visite sur RDV
Contact : +33 (0)7 86 56 38 17 - contact@champagnecordeuil-perefille.com

CHAMPAGNE VINCENT COUCHE 
Vincent Couche
1ère Vendange bio : 2011 - Surface certifiée en AB : 15 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 75 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente sur RDV (8h30 à 12h30 - 13h30 à 17h)
Contact : +33 (0)3 25 38 53 96 - contact@champagne-couche.fr

BUXEUIL (10), 29 Grande Rue

CELLES-SUR-OURCE (10), 16 rue des Huguenots

CHAMPAGNE L&S CHEURLIN 
Lucie et Sébastien Cheurlin
1ère Vendange bio : 2014 - Surface certifiée en AB : 5,2 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 33 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente (9h à 12h - 13h30 à 17h30 en semaine et le WE sur RDV) & visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 25 38 55 04 - contact@champagne-ls.com

NOÉ-LES-MALLETS (10), 10 rue du Val des Saults, hameau du grand mallet

CHAMPAGNE LOUISE BRISON 
Delphine Brulez 
1ère Vendange bio : 2020 - Surface certifiée en AB : 14,29 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 42 000
30 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & Visite (8h30 - 17h)
Contact : + 33 (0)3 25 29 62 58- champagne@louise-brison.fr

CHAMPAGNE COLETTE BONNET 
Colette Bonnet
1ère Vendange bio : 2009 - Surface certifiée en AB : 2,24 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 4 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Chambre d’Hôte (Accueil de professionnels uniquement, sur RDV) 
Productrice de miel biologique
Contact : + 33 (0)6 86 12 83 44 - contact@champagne-colette-bonnet.com

EGUILLY-SOUS-BOIS (10), 3 Rue Saint Martin

GYÉ-SUR-SEINE (10), 8 rue de la Vereille

CHAMPAGNE BARBICHON 
Thomas Barbichon 
1ère Vendange bio : 2010 - Surface certifiée en AB : 5,20 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 40 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente & Visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 25 38 22 90 - contact@champagne-barbichon.fr

CÔTE DES BAR

CHIGNY-LES-ROSES (51), 8 rue des Carrières

CHAMPAGNE PASCAL MAZET 
Olivier Mazet
1ère Vendange bio : 2012 - Surface certifiée en AB : 2,2 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 16 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque

Vente & visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 26 03 41 13 - contact@champagne-mazet.com

SAULCHERY (02), 153 route nationale

CHAMPAGNE SIMONE & LUCIEN 
Martine, Jean-Louis et Jeremy Victor 
1ère Vendange bio : 2017 - Surface certifiée en AB : 6,53 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 3 500
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente sur RDV
Contact : +33 (0)6 78 41 56 49 - jean-louis@champagne-simone-lucien.fr

ÉPERNAY (51)

CHAMPAGNE VIX BARA 
Cécile Grongnet 
1ère Vendange bio : 2019 - Surface certifiée en AB : 1.20 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 6 400
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Contact : +33 (0)9 75 39 86 93

Chambre
d’hôte

Visite
de la propriété

Vente 
à la propriété

VILLENAUXE LA GRANDE (10)

CHAMPAGNE MARIE COPINET 
Marie Laure Kowal Copinet 
1ère Vendange bio : 2022 - Surface certifiée en AB : 8 ha
Production annuelle de bouteilles bio : 80 000
10 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024

Vente sur RDV 
Contact : +33 (0)6 71 62 43 63 - champagne@marie-copinet.com

CHAMPAGNE LECLERC BRIANT 
Frédéric Zeimett
1ère Vendange bio : 2004 - Surface certifiée en AB : 12,5 ha

CÔTE DES BLANCS, VITRYAT, CÔTE DE SÉZANNE

ÉPERNAY (51), 67 rue de la Chaude Ruelle

Wineshop & Maison d’hôtes au 25 Bis de l’Avenue de Champagne à Épernay 
Le Wineshop est ouvert tous les jours de 11h à 18h 
Réservation chambre d’hôtes :  
+33 (0)3 26 56 40 70 - reservationle25bis@leclercbriant.com

Vente (9h - 17h) & Visite sur RDV
Contact : +33 (0)3 26 54 45 33 - info@leclercbriant.com

Production annuelle de bouteilles bio : 180 000
100 % de bouteilles bio commercialisées par la marque en 2024


